BOAS PRATICAS

BARES E RESTAURANTES

DISIO

EM AREAS COMUNS

NAO AGLOMERE

Evite o contato pessoal
préximo, como abraco,
toque ou aperto de
mao.

LIMPEZA

Crie horarios mais
frequentes para limpeza
e checagem de
disponibilidade de
alcool em gel no salao.

UTENSILIOS

E recomendado que os
restaurantes evitem
deixar pratos, talheres,
guardanapos e copos
expostos.

USE MASCARA

Cuide-se, use a mascara
para se proteger e
proteger o outro,
sempre que possivel.
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E recomendado que lave as
maos com agua corrente e

sabado antes de manipular
alimentos e bebidas. Tenha
em maos e use sempre que
possivel o alcool em gel.

MESAS

seja possivel retirar mesas,
marque com um X aquelas
gue nao podem ser usadas.

E recomendado o uso de
pagamentos virtuais, por qr
code ou cartdes. E

recomendado que se evite o

dinheiro em espécie, para
evitar a contaminagao

CARDAPIO

E recomendado o uso de
cardapio digital ou mural.

disponilibizar o cardapio
digital. Para evitar a
contaminacgao.
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E recomendado que as mesas
figuem em uma distancia de
pelo menos 1 metro. Caso nao

Pode-se usar o gr code para



